
La cuisine du comptoir 

 liste, vermillon, et le noir, alerte, safran, poisson, coquelicot, planète, betterave, 
moulin, écrevisse, chaperon, à lèvres, bordeaux, cerise... 

 
Café/Thé douceurs du matin        15€ 
 
Grignotage salé 
 
Œuf  mimosa au mout de raisin         10€ 
Truite de Banka marinée aux agrumes        11€ 
Mesclun de jeunes pousses de nos jardins        6€ 
Jambon ibérique Cebo de campo 24 mois et guindillas      24€ 
Croque-monsieur BOUDIN NOIR de Christuan Parra       11€ 
Fromage de chèvre frais De monsieur Teulé aux aromates et fleurs du potager  11 € 
Burrata Urbaine de la laiterie Burdigala  et crème d’olive Kalamata     16€ 
 
Grignotage sucré 
 
Pastis Landais          6€ 
Mousse au chocolat          8€ 
Fraises du pays et crème fouettée        7€ 
 
 
Planche de Victuailles à Partager 
L’occasion de tester les produits de notre épicerie avant de les glisser dans votre panier !  28€ 
Prix nets, service inclus 

 
 

Pour prolonger ce moment de partage, nous vous proposons une multitude de produits locaux 
sélectionnés avec soin par notre chef. Découvrez-les et baladez-vous dans notre épicerie gourmande. 



Boire un petit verre 

Rouge 
Epicerie gourmande et bar à vins

 
Champagne au verre 
Coupe Deutz Brut 
Coupe Deutz Rosé  
 
Les vins blancs au verre – 15CL 
Pessac-Léognan         
Les Hauts de Smith – 2018 
Château Smith Haut Lafitte – 2016 
Château Carbonnieux – 2019  
La Réserve de Malartic – 2018 
 
Bordeaux  
Clarendelle – 2018 
 
Cours Chevergny 
La Grand’ Vigne – 2018 
 
Côte de gascogne 
Uby N°4  
 
Rhône  
Crozes hermitage « mûle blanche » Paul Jaboulet Aine - 2018 
 
        
 
 
Prix nets, service inclus 
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Boire un petit verre 

 
 
 

Les vins rouges au verre - 15cl 
Pessac-Léognan 
Les Hauts de Smith – 2017  
Château Smith Haut Lafitte - 2014 
Le Lièvre – 2016 
L’équipage du carrosse – 2018  
Château Olivier – 2014 
La Réserve de Malartic – 2018        
 
Graves 
Château Langlet – 2016 
 
Les vins rosés au verre - 15cl 
Miraval – 2019 
Les Hauts de Smith – 2020 
 
Dégustation de 3 vins de la propriété – 8cl 
Le Lièvre rouge, Les Hauts de Smith rouge et Les Hauts de Smith blanc 
 
 
 

 

 

 

 

Prix nets, service inclus 
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Boire un petit verre 

Les Rafraîchissements 
Evian, Badoit - 50cl, 1l 
Perrier - 33cl 
Sodas - 33cl 
Limonade bio « Mascaret » - 33cl 
Jus de fruits Alain Milliat - 33cl 
 
Les bières artisanales locales « Mascaret » - 33cl 
Blanche, Blonde, Ambrée, Brune 
 
Les boissons chaudes 
Espresso, Décaféiné 
Latte 
Thé, Infusions (Mariage Frères, Caudalie) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Prix nets, service inclus 
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