Marc Dach vous propose au Déjeuner

LES ENTREES / STARTERS

Le Velouté de Potiron a la Fourme d’Ambert et Noix
Creamy Pumpkin Soup in Fourme d’Ambert Blue Cheese and Walnut

Salade César au Coeur de Romaine, Poulet Fermier Grillé,

Tomates et Parmesan
César Salad of Romaine Heart Lettuce, Grilled Free Range Chicken,
Tomato and Parmesan

Poule au Pot en Terrine, Jus Brun au Xérées et Herbes Fraiches,

Salade d’Hiver
Terrine of Boiled Chicken, Brown Jus of Sherry and Fresh Herbs,
Seasonal Salad

Saumon d’Ecosse Fumé aux Aiguilles de Sapin, Sauce Moutardée
au Sirop d’Erable
Smoked Scottish Salmon in Fir Needles, Mustard Sauce in Maple Syrup

Tartelette aux Oignons et Lardons, Bouquet de Mache
Tartlet of Onions and Bacon, Lamb’s Lettuce Salad

Risotto Crémeux aux Légumes, Copeaux de Parmesan
Creamy Risotto with Vegetables, Parmesan Shavings

LE COIN DES PATES “DE CECCO" / PASTAS

Spaghetti ou Penne De Cecco selon votre gott

Bolognaise ou All’Arrabiata ou Napolitaine
Spaghetti or Penne in Bolognese, or Spicy All'Arrabiata, or Neapolitan

LES POISSONS / FISHES

Noix de Saint-Jacques Poélées, Huile d’Olive au Citron Vert, Endive et Quinoa
Stir Fry Scallop, Olive Oil in Lime, Endive and Quinoa

Lotte en Fine Chapelure et Herbes, Courgette, Tomate Confite et Aubergine

19€

20€

24 €

22 €

24 €

24 €

42 €

M€

Fried Monkfish Fillet in Breadcrumbs with Herbs, Zucchini, Sun Dried Tomato, and Aubergine

Pour une garantie de fraicheur irréprochable, certains plats peuvent manquer a la carte
As we insist on the freshest ingredients, certain dishes may not be available

PRIX NETS / NET PRICES

LES VIANDES / MEATS

DE NOS REGIONS FRANCAISES / FROM OUR FRENCH REGIONS

Paleron de Beeuf Cuit Longuement au Four a 'Orange et Carotte, Gratin Dauphinois
Beefchuck Slowly Cooked in the Oven with Orange and Carrot, Gratin Dauphinois

Cuisse de Poularde de Bresse aux Champignons de Paris, Crozets au Lard Fumé
“Bresse” Fattened Hen Leg with Button Mushroom, Crozets Pasta in Smoked Bacon

Hamburger ou Cheeseburger au “Beaufort”, Potatoes au Paprika et Salade
Hamburger or Beaufort Cheeseburger, Potatoes in Paprika and Salad

Tartare de Beeuf Francais Haché Minute aux Condiments,
Salade et Pommes Pont-Neuf
French Beef Tartar in Condiment, Salad and Pont-Neuf Potatoes

Sélection de Fromages de nos Régions et d’Ailleurs
Selection of Fine Ripened Cheese from the Trolley

LES DESSERTS / DESSERTS

Créme Brilée a la Gousse de Vanille, Madeleine au Chocolat-Citron
Creme Briilée in Vanilla Flavor, Finger Madeleine of Chocolate and Lemon

Tarte Fine Tiede aux Pommes et Amandes, Creme Réduite,

Glace a la Cannelle (10 minutes d’attente)
Warm Thin Apple Tart and Almond, Reduced Cream,
Cinnamon Ice Cream (10 minutes waiting)

Tiramisu, Eclats de Chocolat, Glace Café
Tiramisu, Chocolate Chips, Coffee Ice Cream

Chariot de desserts
Selection of Dessert from the Trolley

Nous vous accueillons tous les jours au déjeuner de 12h30 a 14 heures
We welcome you every day from 12.30 pm to 2.00 pm

33€

32€

36 €

220 €

16 €

16 €

16 €

20€



