Carte Snacking : de midi a minuit
Snacking Menu : from midday to midnight

Les Plats

Salade César
Salade iceberg, volaille grillée, parmesan, anchois, sance César, chips de lard
César Salad

Lceberg lettuce, grilled poultry, parmesan and anchovies, césar sance, crispy bacon slices

............................................................................. 18 €
Paté en Croute Richelieu

Salade de mdche a I'buile de noix, pickles de légumes

Paté en Croute Richelieu

Lamb’s lettuce with walnut oil and pickle vegetables
............................................................................. 22 €
Saumon Frais

En tartare au yuzu et piment d’Espelette, crémenx d'avocats

Fresh Salmon

In tartar with yuzu dressing and Espelette pepper, creamy of avocado
............................................................................. 19 €
Club Sandwich “ Le Classic ”’

Servi avec frites maison et salade

“ Classic ” Sandwich Club

Served with homemade chips and salad
............................................................................. 22 €
Tartare de Beeuf Charolais - 180g

Tradition au contean et frites maison

Charolais Beef Tartare 180g

Traditional hand-cut steak tartare, homenmade potato chips
............................................................................. 25 €
Burger pur Savoie

Steack pur bauf 170g, jambon de Savoie, reblochon fermier, oignons confits, frites maison

Burger of Savoie

DPure beef steack 170g, Savoie ham, farmbouse reblochon, onion relish, homemade chips
............................................................................. 24 €
Tagliatelles Traditionnelles a votre Convenance

Sauce au choix : carbonara, bolognaise, tomate, pesto

Traditional Tagliatelles, at you like it

Choice of sauce : carbonara, Bolognese, tomato, pesto
............................................................................. 19 €

Soupe du Jour
Soup of the day



Les Desserts

Ardoise de 3 Fromages de Savoie
Accompagnée d'une salade de mache a I'buile de noix
Cheese board from our Alpine pasturelands
Served with lamb’s lettuce and hazelnut oil

Fondant Chaud au Chocolat

Creme glacée au caramel beurre salé
Chocolate Fondant

Ice cream caramel with salted butter

Ile Flottante

Aux pralines de Saint-Genix
Floating Island

With *“ Saint-Genix ” pralines

Creme Caramel 2 la Vanille
Caramel Custard with Vanilla

Tarte du Jour

Selon les caprices gonrmands de notre patissier
Tart of the Day

According to culinary whims of our pastry cook
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